Woche 22 - SEA de Bettembourg
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Cornflakes mat Méllech 7

Kriiditéiten
Vinaigrette 10-12

Tofugyros Wéisse Kéis Zooss 6-7 &%

Pouletgyros mat Wiisse Kéis 200ss 7
Pita Brog 1w01-12
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Fkk

Uebstkuerf

Raiskichelchen mat Schockela 7
Uebstkuerf
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Miisti mat Waisse Kéis 101-103-104-6-7

Petit-déjeuner

gt Mittwoch 29.05 Donnerstag 30.05 T

Méllechbréitchen mat Gebees 101-2-7

Métsch mat Méllech 101-3-6-7

| Geméiszopp ?

Déjeuner

Kriditéiten
Vinaigrette 10-12

Spargelzopp 7
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| Colin Provencale # [
| Spelznuddelen 10s-3

Botterbounen
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Uebstkuerf

Hunnegschmier 101-7
Uebstkuerf

Alternative végétarienne du men

u du jour

)

Parmentier vun Lénsen 7 &

Menu du jour

Schwain mat Paprika 101-7

Gromperepuaree 7

Pizza Margherita 101-7-701-702 &

Courgetten Gréng Zalot mat Vinaigrette 10-12
*Ak ek
Uebstkuerf Uebstkuerf
Collation

Kuch mat Appel 101-3-7
Uebstkuerf

Kéisbréitchen 101-7
Uebstkuerf

Jugurt (Uebst oder Vanille) 7

Les menus sont réalisés sur base du projet : "Natur genéissen - Mir iesse nohalteg a gesond” =%

~ Schmier mat Hieselnossbotter o

101-102-103-6-7 - 802

Kriditéiten
Vinaigrette 10-12

Gemeéisbifdeck 3

Hacksteak
Gromperen Wedges

Brockelchen 7
ek

Uebstkuerf

Uebstkuerf
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L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient
constituant nos recettes. En revanche, nous ne pouvons garantir 1l'absence totale de traces d'allergénes

Dussmann Catering [ A
verarbeitet =
regelmaBig :

Produkte aus der region

] [e Produkte aus nachhaltigem
fischfang

@  Produkte aus nachhltigem
| handel

i

Produkte aus biologischem
anbau i

J Leet  100% vegatarische produkte



Semaine 22 - SEA de Bettembourg

oussmann

Céréales et lait 7

Crudités de saison |
Vinaigrette 10-12

Gyros de tofu sauce fromage blanc 6-7 <L

Gyros de poulet sauce fromage blanc 7
Pain Pita 101-12 !

Salade de chou blanc i‘
koK \‘

Corbeille de fruits “

Galette de riz au chocolat 7
Corbeille de fruits
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Petit-déjeuner

Mercredi 29/05 Jeudi 30/05 o

Petit pain au lait & [a confiture 101-3-7

Viennoiserie et lait 101-3-6-7

Déjeuner

Potage de Iegumes 9

Crudités de saison
Vinaigrette 10-12

Velouté d'asperges 7

Alternatlve végétarienne du menu du jour

* Oeufs brouiliés -7 5 i |

Parmentier de lentilles 7 %

Menu du jour

Colin a la provencale 4 @ ‘
Dinkelnudeln 05-3 ;‘
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Haricots beurre
*kok |

Corbeille de fruits

Porc au paprika 101-7
Purée de pommes de terre 7

Courgettes
kkk

Corbeille de fruits

Pizza Margherita 101-7-701-702 (9

Salade verte et vinaigrette 10-12
keksk

Corbeille de fruits

Collation

Tartine au miel 101-7
Corbeille de fruits

Gateau aux pommes 101-3-7
Corheille de fruits

Petit pain au fromage 101-7
Corbeille de fruits

Les menus sont réalisés sur base du projet : "Natur genéissen - Mir iesse nohalteg a gesond™
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Tartine & la péte 4 tartiner noisette

101-102-103-6-7 - 802

Crudités de saison
Vinaigrette 10-12

Tl
Steak de Iegumes 3 Wy

Steak haché de boeuf
Pommes de terre Wedges

Choux de Bruxelles 7
*kkk

Corbeille de fruits

Yaourt (Fruits ou Vanille) 7
Corbeilie de fruits

e enbisss
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L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient
constituant nos recettes. En revanche, nous ne pouvons garantir l'absence totale de traces d'allergénes
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Des repas 100% végétariens




